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PIAZZAITALIA

oiugno
Dalle 10.00 alle 19.00 ===

Esposizione fotografica a cura di Gigi Abriani

PIAZZA GIARDINI

Dalle 10.00-12.30/14.30 - 18.00
per grandi e piccini ed area di gioco libera
per i piu piccoli a cura di Consuelo Morello

, nuovissimo percorso didattico!

LABORATORI APAGAMENTO DAI 5 Al 99 ANNI

Laboratorio artistico di pittura su legno a cura di Anna
Paccanaro. Al termine ogni bambino porteraa casala
propria operain legno

€15.00 abambino

Realizziamo insieme il nostro cuscino della buonanotte
preferito decorandolo e arricchendolo di profumie
desideri. Altermine ogni bambino porteraacasala
propria creazione. A cura di Annalisa Panozzo “L.aDaBu”

€10.00 a bambino

Bellissima esperienza sul mondo del latte dove ognuno
andra a produrre lafamosa ‘tosela”, il gustoso formaggio
fresco tipico dell/Altopiano, sorellina del prestigioso
Asiago DOP. E compresa una piccola merenda a base di
pane, burroe....magia.... A cura di Massimiliano Gnesotto

€10.00 abambino

E‘ Laboratori su prenotazione, con pagamento tramite
=—J bancomatilgiornostesso alloIATdiGallio.
E possibile prenotare in anticipo.
Info: 0424 447919 - turismo@gallio.it

Ml Bar

PIAZZA GIARDINI
Un bicchiere di latte o un assaggio di bonta? Vieni a

fare un piccolo spuntino o una piccola degustazione
presso la baitina dedicata a “Su, in malga!”

AcuradellaPro Loco di Stoccareddo




Gliovedi 3LUGLIO

ore 9.00°12.00

Sabaito 5LUGLI0

ore 9.00°12.00

JMercoledi 9LUGLIO

ore 9.30+12.30
!— -

VenerdanLuGLIO

ore 9.00°12.00

da Luglio
a Settembre

Malga Camporossignolo, tra le valli
dellAltopiano, fu base francese nella
Grande Guerra. Ne scopriremo storiae
saporiinsieme ai malghesi.

Alcune malghe dell’Altopiano offrono
accoglienza e ristoro ai visitatori.
ABiancoia scopriremo la vita del
malghese e produrremo insiemei
dolcetti con laricottal

Vivremo l'Altopiano a cavallotrale
praterie di Marcesina, dove un tempo

~ sitrovavano alpeggi dedicati ai cavalli.

Un'esperienza unica per riscoprire un
legame ancestrale tra uomo e natura.

In alcune zone sivedono ancora pastori
spostarsi col mulo e attrezzi per fare la

: tosella.InValmaron assisteremo alla

trasformazione del latte, direttamente
traipascoli e glianimali.



Saliameo... Su in Malga!

12 escursioni per scoprire lautentica vita in malga
in compagnia di Asiago Guide!

Venerdi 18 LuGLIO

ore16.0019.00

Launedi 21LUGLIO

ore8.3012.30

Sabato 26 LUGLIO

ore 9.00°12.00

V'enerdi 8 AGOSTO

ore15.30+18.00

Alla scoperta dei pascoli ventosi
dell’Altopiano tra cani da pastore,
tosatura e degustazione di prodotti
ovini. Una rarita da vivere traicolli del
Bintekkele!

Escursione panoramicatra le vette
delle Melette con vista sull’Altopiano.
Viguideremo tra erbe aromatiche e
formaggi di malga, fino a degustare
Lunicita dellAsiago delle Melette.

Adue passidalle “porte dell’Altopiano”,
Malga Verde e l'unica a esportare
Asiago DOP diMalgain USA e Canada.
La giovane malgara ciaccoglie tra
innovazione e tradizione casearia.

Un pomeriggio immersinella

natura con visita a Malga Larici, tra

le pit panoramiche dell’Altopiano.
Incontreremo gli animali, assisteremo
alla mungitura e gusteremo l'Asiago
DOP altramonto.



Prenota ora:

asiagoguide.com/escursioni/?attro-esperienze=219

Sabaito 23 AGOSTO

ore 9.00°12.00

Venerdi 29 AGOSTO

ore9.30°14.30

Venerdi s seT.

ore 6.30°11.00

Sabato 6 SET.

ore7.00°10.00

AMalga Zovetto siscopre l'arte difar
“fiorire” laricotta dal siero caldo. Un

. tempo cibo semplice per i pastori, oggi

rivive in ricette come glignocchi con

burro.

Un'escursione fino a Malga Busette,
immersain una conca verde e popolata
daun allegro gregge di capre. Emozioni
e genuinita in uno scenario da favola.

Alle prime luci dell'alba vivremoil rito
della mungitura e della produzione del
formaggio Asiago. Colazione contadina,
silenzi e coloridell’Altopiano.

Alla scopertadella razza autoctona
Burlina, resistente e simbolo del
pascolo cimbro. Visita, mungitura e
lavorazione artigianale del latte in
un'esperienza autentica.



IAT Gallio

VialV Novembre, 1
36032 Gallio (VI)

Tel. 0424 447919
LUGLIO E AGOSTO:
dal lunedi al sabato

9.30-13.00/14.00-17.30

domenica
9.30/13.00

per maggioriinformazioni:

turismo@gallio.it

www.gallio.it

Su,in Malga
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